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u ﬁmg;é NACIMOS EN/ WE BEGAN IN/ NOUS
SOMMES NES EN/ WIR BEGANNEN IM

(V74

CERCA DE BARCELONA/ NEAR BARCELONA/
A COTE DE BARCELONE/ NAHE BARCELONA

SOMOS UNA EMPRESA FUNDADA SOBRE VALORES FAMILIARES/
WE ARE A COMPANY FOUNDED ON FAMILY VALUES/
NOUS SOMMES UNE ENTREPRISE FONDEE SUR DES VALEURS FAMILIALES/
WIR SIND EIN AUF FAMILIENWERTE GEGRUNDETES UNTERNEHMEN

PLANTILLA DE MAS DE/ WORKFORCE OF MORE THAN/
EFFECTIFS DE PLUS DE / BELEGSCHAFT VON MEHR ALS

TRABAJADORES/
WORKERS/
EMPLOYES/

m ARBEITERN

A NIVEL MUNDIAL/ WORLDWIDE/ AU NIVEAU INTERNATIONAL/ WELTWEIT

DISPONEMOS DE UNAS INSTALACIONES DE MAS DE/ WE HAVE FACILITIES OF MORE THAN/
ON DISPOSE DES INSTALLATIONS DE PLUS/ WIR HABEN ANLAGEN VON MEHR ALS

25.000m

EN ESPANA/ IN SPAIN/ EN ESPAGNE/ IN SPANIEN

- - L2 2
NEMOS DMTALAUONES EN USA, MEXICO, EUROPA Y ASIA/
ND HAVE FACILITIESIN T $A, M
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A VOLLRATH® COMPANY

FABRICANDO Y OFRECIENDO SOLUCIONES GLOBALES EN TODOS LOS SECTORES DE LA RESTAURACION/
MANUFACTURING AND OFFERING GLOBAL SOLUTIONS IN ALL SECTORS OF THE RESTORATION/
FABRICANT ET PROPOSANT DES SOLUTIONS GLOBALES DANS TOUS LES SECTEURS DE LA RESTAURATION/
WIR STELLEN GLOBALE LOSUNGEN IN ALLEN BEREICHEN DER GASTSTATTENGEWERBE HER UND BIETEN DIESE AN

COMBINAMOS/ WE COMBINE/
NOUS COMBINONS/ WIR KOMBINIEREN

LA EXPERIENCIA/ LA PASION/
EXPERIENCE/ 4= PASSION/
LEXPERIENCE/ LA PASSION/
ERFAHRUNG PASSION

LA TECNOLOGIA/ LA INNOVACION/
TECHNOLOGY/ == |INNOVATION/
LA TECHNOLOGIE/ LINNOVATION/
TECHNOLOGIE INNOVATION

PARA MEJORAR Y PERFECCIONAR NUESTROS PRODUCTOS/ TO IMPROVE AND PERFECT
OUR PRODUCTS/ POUR AMELIORER ET PERFECTIONNER NOS PRODUITS/ ZUR VERBESSERUNG
UND PERFEKTIONIERUNG UNSERER PRODUKTE

Y CONTAMOS CON VARIAS PATENTES REGISTRAPAS/ AND WE HAVE A NUMBER OF
REGISTERED PATENTS/ ET NOUS AVONS DEPOSE PLUSIEURS BREVETS/
UND WIR VERFUGEN UBER MEHRERE ANGEMELDETE PATENTE

EXCLUSIVE

PATENT N&3\RINE

SOMOS LIDERES DE MERCADO EN EL CANAL HORECA EN ESPANA Y UNA DE
LAS MAS IMPORTANTES EMPRESAS A NIVEL EUROPEO/
WE ARE MARKET LEADERS IN THE HORECA CHANNEL IN SPAIN AND ONE OF THE MOST IMPORTANT
COMPANIES IN EUROPE/
NOUS SOMMES LEADERS DU MARCHE DANS LE CANAL HORECA EN ESPAGNE ET L UNE
DES PLUS IMPORTANTES ENTREPRISES D 'EUROPE/
WIR SIND MARKTFUHRER IM SPANISCHEN HORECA-KANAL UND EINES
DER WICHTIGSTEN UNTERNEHMEN IN EUROPA
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O COMPARY Y DESDE 2015 SOMOS PARTE DEL GRUPO/
AND FROM 2015 WE HAVE FORMED PART OF A GROUP/
ET DEPUIS 2015 NOUS FAISONS PARTIE DU GROUPE/
UND SEIT 2015 SIND WIR TEIL DER GRUPPE

VOLLRATH

v/

COMPANIA PIONERA Y LIDER MUNDIAL EN TODO TIPO DE NEGOCIOS/
PIONEERING COMPANY LEADING THE WORLD IN ALL TYPES OF BUSINESS/
SOCIETE PIONNIERE ET LEADER MONDIALE DANS TOUS TYPES D’ACTIVITES/
PIONIER UND WELTWEITER MARKTFUHRER IN GESCHAFTEN ALLER ART

HOTELERIA/ RESTAURACION/ RES. ORGANIZADA/ 'COLECTIVIDADES/ BAR Y CAFETERIA/ CATERING Y EVENTOS/
HOTELS/ RESTAURANTS/ RES. CHAINS/ NSTITUTIONS/ BARS AND CAFES/ CATERING AND EVENTS/
HOTELLERIE/ RESTAURATION/ RES. ORGANISEE/ ~ COLLECTIVITES/ BAR ET CAFETERIA/  CATERING ET EVENEMENTS/

HOTELLERIE GASTSTATTENGEWERBE ~ GASTRONOMIEKETTEN/ GEMEINSCHAFTS- BAR UND CAFETERIA CATERING UND
VERPFLEGUNG VERANSTALTUNGEN

FORMADA POR UN GRAN EQUIPO DE EXPERTOS Y MAS DE/
FORMED BY A WIDE TEAM OF EXPERTS AND MORE THAN/
COMPOSEE D’'UNE GRANDE EQUIPE D’EXPERTS ET DE PLUS DE/
BESTEHEND AUS EINEM GROSSEN EXPERTENTEAM UND MEHR ALS

100+150-250

PUJADAS —-f‘:’VOLLRATH ANOS/ YEARS/
- ANS/ JAHRE
- DEEXPERIENCIA/ OF EXPERIENCE/ -y

- ra
4-" D’EXPERIENCE/ ERFAHRUNG

CON SOPORTE DE VENTAS, SERVICIO, Y ALMACENES EN
WITH SALES SUPPORT, SERVICE AND WAREHOUSI
AVEC SUPPORT DE VENTES, SERVICE, ET ENTR

MIT VERTRIEBS-, SERVICE- UND LAGER-SU

ESTADOS UNIDOS/ MEXICO
THE UNITED STATES/ MEXICO/ EUROPA/ CHINA/
ETATS-UNIS/ MEXIQUE/ EUROPE/ CHINE

USA MEXIKO



Y OFRECIENDO PRODUCTOS DE LA MAXIMA
AND OFFERING THE HIGHEST QUALITY PROD

ET OFFRANT DES PRODUITS DE QUALITE SUP

UND Vy ODUKTE ERSTKLASSIGE

.?

‘-.

. GEMEINSAM ENTWICKEEN WIR PRODUKTE MIT HAUPTAUGEN
‘ ~ HALT KEIT UND KONTROLLE DES NAHRWER

OFRECEMOS/ WE OFFER/ NOUS OFFRONS/ WIR BIETEN
, SOLUCIONES GLOBALES E INNOV D,
R GLOBAL AND INNO VE SOLUTION
. Y DES SOLUTIONS.GLOBALES ET INNC S/
G -G,I4JBALE UND INNOVATIVE LOSUNGE
‘~ / '.' ’
PARA TODO TIPO DE NECESIDADES / FOR ALL NEEDS/ POUR TOUS {s
” TYPES DE BESOINS/ FUR BEDURFNISSE ALLER ART N 45'" '
/ $ £~
- * Estamos homologados y referenciados en las
" principales cadenas hoteleras y de restauracion/
* We are approved and referenced in the main
hotel and restaurant chains/
* Nous sommes homologués et référencés dans
les principales chaines hoteliéres et de restauration/
* Wir sind in den wichtigsten Hotel- und
Restaurantketten anerkannt und referenziert
\ o

NT
USTO
CLIENTS/
KUNDEN

N NOSOTROS PARA EQUIPAR SUS COCINAS Y SALAS/

UST US TO EQUIP THEIR KITCHENS AND DINING ROOMS/

IANCE POUR EQUIPER LEURS CUISINES ET SALLES/

IN DER GANZEN WEL USSTATTUNG IHRER KUCHEN UND GASTRAUME IHR VERTRAUEN IN UNS
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ES UNA PRIORIDAD/ IS A PRIORITY/ : '
EST UNE PRIORITE/ IST UNSERE PRIORITAT
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APOSTAMOS POR LA ENERGIA/ WE ARE COMMITTED TO/ i S
NOUS MISONS SUR L ENERGIE/ WIR SETZEN AUF r ';,"3:;‘@
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o RENOUVELABLE/
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." AN

3 . -.-

" >

{L ° o - - ‘- |
. " ! .

w Gl v
\ B A 'b"q','“'-

UTILIZAMOS ILUMINACION/ WE USE/
NOUS UTILISONS L’ECLAIRAGE/ WIR SETZEN

“IED/ LED LIGHTING/ '+
*LED-LEUCHTEN -

EN TODA LA EMPRESA/ THROUGHOUT THE COMPANY/
DANS TOUTE L'ENTREPRISE/ IM GANZEN UNTERNEHMEN EJ-"“
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APLICAMOS LOS PROCESOS PRODUCTIVOS MAS EFICIENTES Y/ WE APPLY THE MOST EFFICIENT
AND ECOLOGIC/ NOUS APPLIQUONS LES PROCESSUS PRODUCTIFS LES PLUS EFFICACES ET/

emnds .
S

. NUESTRA EMPRESA ADOPTA LOS SISTEMAS DE CALIDAD MAS'AVANZADOS Y RECONOCIDOS ™~
OUR COMPANY HAS ADOPTED THE MOST ADVANCED AND INTERNATIONALLY RECOGNISED QUALITY SYSTEMS/ . -+

E ENTREPRISE ADOPTE LES SYSTEMES DE QUALITE LES'PLUS AVANCES ET INTERNATIONALEMENT RECONNUS/

| UNSER UNTERNEHMEN WENDET MODERNSTE UND.INTERNATIONAL-ANERKANNTE QUALITATSSYSTEME AN

- N - ™
- ;(»f-
A
\

\%uwg%
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OUR PROCESSES ARE AUDITED BY PROFESSIONALS FOR/
NOS PROCESSUS SONT AUDITES PAR DES PROFESSIONNELS DE/
UNSERE VERFAHREN WERDEN GEPRUFT VON FACHLEUTEN FUR

GESTION DE RESIDUOS Y RECICLAJE/
WASTE MANAGEMENT AND RECYCLING/
.. GESTION DES DECHETS ETRECYCLAGE/

A_B”FALLMANAGEMENT UND RECYCLING

DISPONEMOS DE TRATAMIENTO Y/ WE HAVE OUR OWN/
NOUS DISPOSONS DE TRAITEMENT ET/ WIR VERFUGEN UBER EINE EIGENE

DEPURACION DE AGUAS/ WATER
TREATMENT/ DEPURATION DES EAUX/
KLARUNG VON ABWASSER

PROPIAS/ PLANT/ PROPRES

WIR SETZEN DIE EFFIZIENTESTEN UND

“=ECOLOGICQS/ PRODUCTION PROCESSES/

5 ECOLOGIQUES/ OKOLOGISCHSTEN

* %' PRODUKTIONSVERFA
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CONTAMOS CON LAS CERTIFICACIONES DE REFERENCIA'A NIVEL MUNDIAL/ %,
WE HAVE BEEN AWARDED CERTIFICATIONS RECOGNISED AT A“WORLDWIDE. LEVEL/ i

NOUS POSSEDONS LES CERTIFICATIONS DE REFERENCE'AU NIVEAU MONDIAL/
WIR VERFUGEN UBER DIE WELTWEIT RENOMMIERTESTEN ZERTIFIKATE
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NUEVO / NEW /
NOUVEAU / NEUHEITEN

DAILY

Placa de induccién wok /
Wok induction cooker /
Plaque a induction wok /
Induktionskochfeld wok

Bateria de cocina / P. 287

Cookware /

Batterie de cuisine /

Kochbedarf

- o COOL » LINE

GREY SOUL

Melamina /

Melamine /

Mélamine /

Melamin

P. 364 Cubeta GN antiadherente con fondo difusor /

. Non-stick sandwich bottom GN container /

Bac GN anti-adhésive avec fond thermo-diffuseur /
GN Behalter Antihaft mit Sandwichboden

BLACK FORGED P. 406

Bateria de cocina /

Cookware /

Batterie de cuisine / Melamina /

Kochbedarf Melamine /
Mélamine /

P. 42 Melamin
P.370 Wo0D
BLACK FORGED SOFT TOUCH

Melamina / Sartén aluminio forjado /

Melamine / Forged aluminium frying pan /

Mélamine / Poéle en aluminium revetu /

Melamin Schmiedealu-Pfanne

P. 365 WATER P. 60
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Escurridera de malla/
Mesh conical colander /
Passoire a maille /
Maschensieb

P.114

Horno calentador de cinta /
Conveyor heating oven /
Four chauffant 4 bande /
Forderband-Aufwarmofen

P. 299

NUEVO / NEW /
NOUVEAU / NEUHEITEN

GOLDEN

Melamina /
Melamine /
Mélamine /
Melamin

P. 367

Reparto de alimentos / Soportes presentacion /
Food delivery backpack / Display stands /

Dos de livraison d’aliments / Support présentation /
Lebensmittel-Auslieferung Halterung Prasentation

P. 546 P. 450

Llaunas presentacion / Utensilios de servicio / Cubiteras /

Tin plates display / Serving tools / Wine buckets /
Plateaux inox présentation / Ustensiles de service buffet Seaux a champagne /
Prasentationstabletts / Servierbesteck Kiihler

P. 489 P. 477 P.512

PLANET COLORS GN CLASSIC. COLORS

GN CLASSIC. COLORS

Lechera/ Mangas desechables color verde / Melamina /
Creamer/ Green disposable pastry bags / Melamine /
Cremiére / Poches jetables vertes / Mélamine /
Milchkanne Einweg-Spritzbeutel griin Melamin
P.524 P. 264 P.394

15
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PROFESSIONNEL / PROFESSIONELL

ACERO INOXIDABLE /
STAINLESS STEEL /
ACIER INOX /
ROSTFREIER STAHL

INOX-PRO

{ BEST‘}

| SELLER |

l®ss®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

TOP LINE

@ ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

VIOLET

@ e ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€€E€ €€€€ €€
5 S 1
cLasSsS CLaSS

(NSE)

©

INDUCTION

INDUCTION

VARILLA / AISLANTES / TUBULAR /
WIRE / INSULATION / TUBULAR /
FILS / ISOLANTES / TUBULAIRE /
DRAHT ISOLIERUNG TUBULAR
TODO TIPO / GASTRONOMICO / MEDIO /
ANY KIND / GASTRONOMIC / MEDIUM /
TOUST YPOS / GASTRONOMIQUE / MOYEN /
ALLE TYPEN GASTRONOMIE MITTEL
12-60 12-60 20-32

18

CcoLLETCTION

COOL « LINE

@ ®

INDUC  GAS VITRO

€€€

cLasSS

INDUCTION

FUNDICION /
CAST/
FONTE /
GUSSEISEN

GOURMET

16-32

I @es®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€€

q ALL
OVER

TECH

DISENO /
DESIGN /
DESIGN /
DESIGN

MODERNA /
MODERN /
MODERNE /
MODERN

12-32



COOKWARE /
BATTERIE
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ALUMINIO / MULTIMETAL /
ALUMINIUM / MULTI-PLY /
ALUMINIUM / MULTI-METAL /
ALUMINIUM MULTIMETALL
DAILY ALU-PRO BLACK SERIES BLACK FORGED

MULTIMETAL

€ 3 . e = . ~—
) & e
Ra——

N ® ®:0@ b2 @® N @S @® N @S @®

INDUC GAS VITRO ELECTR GAS VITRO ELECTR GAS VITRO ELECTR INDUC GAS VITRO ELECTR INDUC GAS VITRO ELECTR

€ € €€ € €€€€E

©

TUBULAR / TUBULAR / INTEGRADO / INTEGRADO / TUBULAR /
TUBULAR / TUBULAR / INTEGRATED / INTEGRATED / TUBULAR /
TUBULAIRE / TUBULAIRE / INTEGRE / INTEGRE / TUBULAIRE /
TUBULAR TUBULAR INTEGRIERT INTEGRIERT TUBULAR
TRADICIONAL / TRADICIONAL / TRADICIONAL Y TRADICIONAL / GASTRONGOMICO /
TRADITIONAL / TRADITIONAL / PRESENTACION / TRADITIONAL / GASTRONOMIC /
TRADITIONNEL / TRADITIONNEL / TRADITIONAL AND TRADITIONNEL / GASTRONOMIQUE /
TRADITIONELL TRADITIONELL PRESENTATION / TRADITIONELL GASTRONOMIE

TRADITIONNEL ET

PRESENTATION /

TRADITIONELL UND
PRASENTATION

14-28 16-60 16-40 16-28 16-36
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INOX-PRO

Disenada para ofrecer el mayor rendimiento en la cocina profesional /
Specially designed to achieve the best performance in the professional cooking /

Concue pour offrir le plus haut rendement dans la cuisine professionnelle /

Spezielles Design fiur die Beste Performanz in der Professionellen Kiche

Cuerpo en acero inoxidable 18/10 /

Cookware body made of 18/10 stainless steel /
Corps en acier inoxydable 18/10 /

Kochkdrper aus Edelstahl 18/10

M, | NpucTION

SEGURA: ASAS SOLDADAS POR APORTACION DE MATERIALES /
SAFETY : WELDED HANDLES BY BUILD-UP PROCESS /
SECURITE : SOUDURES DES ANSES PAR RESISTANCE /
SICHERHEIT: ANGESCHWEISSTE GRIFFE FUR DIE RESISTENZ

SOLIDAY ROBUSTA: ASAS DE VARILLAS
MATIZADA

EN INOX ULTRARESISTENTES, 500 KG /

SOLID AND ROBUST: ST/STEEL WIRE HANDLE
ULTRA-RESISTANT, 500KG /

SOLIDE ET ROBUSTE : ANSES EN FIL INOX
ULTRA-RESISTANTES, 500KG /

SOLIDE UND ROBUST: GRIFFE AUS
EDELSTAHLDRAHT, ULTRA RESISTENT,
500KG

o

EFICIENTE: TAPAS DISENADAS PARA EL AHORRO DE ENERGIA /
EFFICIENT: LIDS DESIGNED TO SAVE ENERGY /

EFFICIENT : COUVERCLES CONCUS POUR ECONOMISER DE LENERGIE /

EFFIZIENT: ENERGIESPARENDES DECKELDESIGN

oujadas
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UNICA: IDENTIFICACION DE ORIGEN Y TIPO FUENTE DE CALOR /

UNIQUE: ORIGIN IDENTIFICATION AND TYPE OF COOKING SYSTEM /
UNIQUE : IDENTIFICATION DE L "ORIGINE ET TYPE DE SYSTEME DE CUISSON /
UNIKAT: HERKUNFTSIDENDIFIERZUNG UND TYP DES KOCHSYSTEMS

&S ®

INDUC

GAS

VITRO

ELECTR

©



GARANTIA: CONTROL DE TODOS LOS PROCESOS DE FABRICACION /
WARRANTY: CONTROL OF ALL PRODUCTION PROCESSES /
GARANTIE : CONTROLE DE TOUS LES PROCESSUS DE PRODUCTION /
GARANTIE: KONTROLLE ALLER FABRIKATIONSPROZESSE

CALIDAD: PULIDO SATINADO INTERIOR
UNIFORME EN TODOS LOS MODELOS /

UNIFORM SATIN POLISHING /
L EXTERIEUR DE TOUS LES MODELES /

EINHEITLICH FUR ALLE MODELLE

CONTROL: SOLDADURA ARTESANAL E INSPECCION EN CADA UNIDAD /
CONTROL: HANDCRAFTED WELDING AND CHECKING EVERY UNIT /
CONTROLE : SOUDURE ARTISANALE ET VERIFICATION DE CHAQUE UNITE /
KONTROLLE: HANDANGESCHWEISST UND UBERPRUFUNG JEDER EINHEIT

Las baterias de cocina se venden sin tapa.

The cookware sold without lids.

Les batteries de cuisine sont-elles vendues sans couvercle.
Das Kochgeschirr wird ohne Deckel verkauft.

21

Y EXTERIOR

QUALITY: INNER AND OUTER SIDES OF ALL MODELS WITH
QUALITE : POLISSAGE SATINE UNIFORME A L'INTERIEUR ET

QUALITAT: SATINIERTE POLIERUNG INNEN UND AUSSEN

RADIOS INTERIORES DISENADOS PARA UNA LIMPIEZA FACIL Y RAPIDA /
RADIUS SPECIALLY DESIGNED FOR EASY AND FAST CLEANING /
RAYONS PERMETTANT UN ENTRETIEN FACILE ET RAPIDE /
INNEN-RADIUS DESIGNT FUR EINFACHE UND SCHNELLE REINIGUNG

INDUCCION: FONDO SANDWICH TECNICO
eee 0o o0 (INOX-ALU-INOX)/

INDUCTION: TECHNICAL SANDWICH
BASE (STAINLESS STEEL - ALUMINIUM -
STAINLESS STEEL) /

INDUCTION : FOND SANDWICH
TECHNIQUE (INOX - ALU - INOX) /

INDUKTION: TECH-SANDWICHBODEN
(INOX - ALU - INOX)

EFICACIA / EFFICACY /
EFFICACITE / EFFIZIENZ

FRIO/COLD/FROID / KALTE ~ CALIENTE / WARM / CHAUD / HITZE

oujadas
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COOKWARE /
BATTERIE




1.1

BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

INOX-PRO

P21 8 Olla recta sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Hoher Kochtopf ohne Deckel

cLasSS

INDUCTION

P21 7 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

i

REF @ cm Hcm Lts @
P218.016 16 16,0 300 1
P218.018 18 18,0 450 1
P218.020 20 20,0 6,20 1
P218.024 24 24,0 10,00 1
P218.028 28 28,0 16,50 1
P218.030 30 30,0 21,20 1
P218.032 32 32,0 24,00 1
P218.035 35 35,0 33,60 1
P218.040 40 40,0 50,00 1
P218.045 45 45,0 72,00 1
P218.050 50 50,0 98,00 1
P218.060 60 55,0 155,00 1

cLaSS

INDUCTION

P21 6 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

7

REF @cm Hcm Lts @
P217.016 16 7,5 1,50 1
P217.018 18 8,0 200 1
P217.020 20 8,0 250 1
P217.024 24 9,50 430 1
P217.028 28 11,0 670 1
P217.030 30 12,0 840 1
P217.032 32 12,5 10,00 1
P217.035 35 14,0 13,60 1
P217.040 40 15,5 1950 1
P217.045 45 17,0 27,00 1
P217.050 50 20,0 39,00 1
P217.060 60 23,0 65,00 1

cLasSsS

INDUCTION

P205 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel

REF @cm Hcm Lts @
P216.016 16 11,0 2,10 1
P216.018 18 12,0 3,00 1
P216.020 20 13,0 4,00 1
P216.024 24 14,0 6,30 1
P216.028 28 17,5 10,20 1
P216.030 30 18,0 12,70 1
P216.032 32 19,0 1520 1
P216.035 35 21,0 20,20 1
P216.040 40 25,0 31,40 1
P216.045 45 28,0 44,50 1
P216.050 50 30,0 59,00 1
P216.060 60 35,0 99,00 1

cLasSsS

INDUCTION

oujadas
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REF 0 cm Hcm Lts ©
P205.020 20 6,0 1,90 1
P205.024 24 6,0 2,70 1
P205.028 28 6,0 3,70 1
P205.030 30 6,0 4,30 1
P205.032 32 6,0 4,70 1
P205.035 35 7,0 6,70 1
P205.040 40 8,0 10,00 1
P205.045 45 8,5 12,00 1
P205.050 50 9,0 17,50 1
P205.060 60 10,0 28,00 1

F11



BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF INOX-PRO

_
-
.
Eig
BEE
40 <
583

Cazo recto bajo / Saucepan /
P201

P209 Tapa / Lid / Couvercle / Deckel Casserole / Stielkasserolle

cLasSsS

INDUCTION

REF @ cm s REF @ cm Hcm Lts ©
P209.014 14 1 P201.016 16 7,5 1,50 1
P209.016 16 1 P201.018 18 8,0 2,00 1
P209.018 18 1 P201.020 20 8,0 2,50 1
P209.020 20 1 P201.024 24 9,5 4,30 1
P209.022 22 1 P201.028 28 11,0 6,70 1
P209.024 24 1 P201.032 32* 12,50 10,00 1
P209.028 28 ! * Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / Mit Zusatzgriff
P209.030 30 1

P209.032 32 1

P209.035 35 1

P209.040 40 1

P209.045 45 1

P209.050 50 1

P209.060 60 1 Cazo tipo francés /

French style saucepan/
Cazo recto alto / Deep saucepan / Casserole forme francaise /
P202 Casserole haute / Hohe Stielkasserolle PZOO Franzdsische Kasserolle

cLass - cLasSsS

INDUCTION INDUCTION
/ jr,,,f"'

REF @ cm Hcm Lts @ REF @ cm Hcm Lts @
P202.016 16 11,0 2,10 1 P200.012 12 7,0 0,70 1
P202.018 18 12,0 3,00 1 P200.014 14 7,0 1,00 1
P202.020 20 13,0 4,00 1 P200.016 16 7,5 1,50 1
P202.024 24 14,0 6,30 1 P200.018 18 9,0 2,30 1
P202.028 28 17,5 10,20 1 P200.020 20 10,0 3,10 1
P202.032 32* 19,0 15,20 1 P200.022 22 11,0 4,20 1
* Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / Mit Zusatzgriff P200.024 24 120 5,40 !
gri P200.028 28 14,0 8,60 1

Cazo con picos laterales / Cazo conico /

Saucepan with side spouts / Conical sauté pan /

Casserole avec becs verseurs / Sauteuse evasée /
P2001 Stielkasserolle mit Ausgiissen P21 4 Konische Stielkasserolle
cLasSsS cLaSS

INDUCTION INDUCTION @

REF @ cm Hcm Lts @ REF @ cm Hcm Lts @

P200.116 16 7,5 1,50 1 P214.016 16 6,0 1,00 1

P200.120 20 10,0 3,10 1 P214.018 18 6,0 1,20 1
P214.020 20 6,5 1,60 1
P214.022 22 7,0 2,10 1
P214.024 24 7,5 2,70 1
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1.1 BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF INOX-PRO

P2003 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

cLass REF @cm Hcm Lts ©
INDUCTION P200.320 20 7,5 1,80 1
P200.324 24 8,5 3,00 1

P203 Bafno maria / Bain marie / Bain-marie / Wasserbad

cLass REF @ cm Hcm Lts =
INDUCTION P203.016 16 16,0 3,00 1
g P203.018 18 18,0 4,50 1
_ P203.020 20 20,0 6,20 1
P203.024 24 24,0 10,00 1

Con fondo termodifusor tipo sandwich
With diffusing bottom sandwich type

Avec fond thermo diffuseur type sandwich
Mit Thermodiffusionsboden Typ Sandwich

P204 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

cLass REF P cm Hcm Lts @
INDUCTION P204.020 20 6,0 1,90 1
P204.024 2% 6,0 2,70 1
P204.028 28 6,0 3,70 1
P204.030 30 6,0 430 1
P204.032 32 6,0 4,70 1
P204.035 35 7.0 6,70 1
P204.040* 40 8,0 10,00 1

* Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / Mit Zusatzgriff

oujadas 24 F11



BATERIA DE COCINA / COOKWARE /

BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF INOX-PRO [
Conjunto cuscusera bombeada, con tapa / Conjunto cuscusera forma recta /
Conical couscous set with lid / Straight couscous set /
Couscoussier bombée avec couvercle / Couscoussier forme droite /

P240 Konisches Couscoustopfset mit Deckel P242 Couscoustopfset gerade Form

cLasSsS cLass

INDUCTION INDUCTION

B
REF @ cm Hcm Lts © REF @ cm Hcm Lts ©
P240.040 A 40 20,0 20,00 1 P242.024 A 24 14,0 6,30 1
B 32 32,0 24,00 B 24 24,0 10,00
P240.050 A 50 25,0 40,00 1 P242.028 A 28 17,5 10,00 1
B 40 40,0 50,00 B 28 28,0 16,50
P242.032 A 32 19,0 15,00 1
B 32 32,0 24,00
P242.035 A 35 21,0 20,00 1
B 35 35,0 33,60
Con tapa / With lid / Avec couvercle / Mit Deckel
Parte superior de cuscusera bombeada / Parte superior de vaporeray cuscusera /
Top for couscous set conical shape / Top for steam pot and couscous set straight shape /
Dessus seul pour couscoussier forme bombée / Dessus seul pour couscoussier forme droite et cuit vapeur /
Oberteil vom konischen Couscoustopfset Oberteil Dampfgarer und Couscoustopf
= | =
]
REF @ cm Hcm Lts © REF @ cm Hcm Lts ©
P241.040 40 20,0 20,00 1 P243.024 24 14,0 6,30 1
P241.050 50 25,0 40,00 1 P243.028 28 17,5 10,00 1
P243.032 32 19,0 15,00 1
P243.035 35 21,0 20,00 1

@ agujeros / holes / troux / L6cher 4 mm

Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel @ agujeros / holes / troux / Lécher 3,25 mm

Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF INOX-PRO

Conjunto cacerola + 4 colapastas /
Casserole set + 4 pasta colander /
Conjunto vaporera / Steam pot / Ensemble braisiére + 4 cuit-pates /
P244 Cuit vapeur / Dampfgarset P223 Kasserolleset + 4 Nudelsiebe

cLasSsS cLass

INDUCTION INDUCTION

A
B
REF @cm Hcm Lts ® REF @ cm Hcm Lts ©
P244.020 A 20 13,0 4,00 1 P223.035 35 21,0 20,20 1
B 20 13,0 4,00 P223.040 40 25,0 31,40 1
P244.024 A 24 14,0 6,30 ! Datos relativos a la cacerola 216.
B 24 14,0 6,30 Casserole data 216.
P244.028 A 28 17,5 10,00 1 Caractéristiques afférentes au braisiére 216.
B 28 17,5 10,00 Entsprechende Eigenschaften der Kasserolle 216.
P244.032 A 32 19.0 15,00 L Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel
B 32 19,0 15,00
P244.035 A 35 21,0 20,00 1
B 35 21,0 20,00
Con tapa / With lid / Avec couvercle / Mit Deckel
Olla con grifo y tapa /
Stock pot with tap and lid /
Colapasta / Pasta colander / Marmite traiteur avec robinet et couvercle /
P224 cuit-pates / Nudelsieb P248 Topf mit Ablaufahn und Deckel
cLasSsS
INDUCTION
i'—i"'
REF Hcm D REF @cm Hcm Lts ©
P224.023 A 23,0 1 P248.028 28 28,0 16,50 1
P224.026 B 26,0 1 P248.032 32 32,0 24,00 1
P248.035 35 35,0 33,60 1
P248.040 40 40,0 50,00 1
A Utilizable para la ref. 216 - @ 35 cm B Utilizable para la ref. 216 - @ 40 cm P248.045 45 45,0 72,00 1
Altfits ref. 216 - @ 35 cm B It fits ref. 216 - @ 40 cm
A Utilisable pour la ref. 216 - @ 35 cm B Utilisable pour la ref. 216 - @ 40 cm
A Benutzbar fir Art.Nr. 216 - @ 35 cm B Benutzbar fiir Art.Nr. 216 - @ 40 cm
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TOP LINE

La bateria mas exclusiva para la alta cocina /

The most exclusive cookware lead to high cuisine /
La plus exclusive batterie pour la haute cuisine /
Exclusivster Kochbedarf fur die Gehobene Kiiche

Cuerpo en acero inoxidable 18/10 /

Cookware body made of 18/10 stainless steel /
Corps en acier inoxydable 18/10 /

Kochbedarf aus Edelstahl 18/10

(m INDUCTION FACILIDAD: ETIQUETAS IDENTIFICATIVAS DE FACIL EXTRACCION /

EASY: IDENTIFICATION STICKER EASY TO REMOVE /
FACILE : ETIQUETTES IDENTIFICATRICES FACILES A ENLEVER /
EINFACH: IDENTIFIZIERUNGSETIKETTEN LEICHT ZU ENTFERNEN

EFICIENTE: TAPAS DISENADAS PARA EL AHORRO

DE ENERGIA /

EFFICIENT: LIDS DESIGNED TO SAVE ENERGY /

EFFICIENT : COUVERCLES CONCUS POUR
... ECONOMISER DE LENERGIE /

VERTIDO FACIL / EFFIZIENZ: ENERGIESPARENDES DECKELDESIGN

EASY POURING /
VERCEMENT FACILE /
SCHUTTRAND AISLANTE: ASAS DE INOX RESISTENTES AL CALOR /
B INSULATING: ST/STEEL HEAT RESISTANT HANDLES /
‘ ISOLANT : ANSES EN ACIER INOXYDABLE
RESISTANTES A LA CHALEUR /
ISOLIERUNG: HITZEBSTANDIGE GRIFFE AUS
EDELSTAHL

eescescecses

INDUCCION: FONDO SANDWICH

TECNICO (INOX - ALU - INOX) /
'"""" INDUCTION: TECHNICAL SANDWICH

BASE (STAINLESS STEEL - ALUMINIUM

- STAINLESS STEEL) /

INDUCTION : FOND SANDWICH

TECHNIQUE (INOX - ALU - INOX) /
INDUKTION: TECH-SANDWICHBODEN

CALIDAD: SATINADO UNIFORME EN

ESTETICA: ACABADO SATINADO / TODOS LOS MODELOS / (INOX - ALU - INOX)
AESTHETICS: SATIN FINISH / QUALITY: UNIFORM SATIN POLISHING
ESTHETIQUE : FINITION SATINEE / IN ALL MODELS /
ASTHETIK: SATINIERTE AUSFUHRUNG QUALITE : POLISSAGE SATINE CONTROL: SOLDADURA ARTESANAL E INSPECCION EN CADA UNIDAD /
UNIFORME SUR TOUS LES MODELES / CONTROL: HANDCRAFTED WELDING AND CHECKING EVERY UNIT /
QUALITAT: EINHEITLICH MATT CONTROLE: SOUDURE ARTISANALE ET VERIFICATION DE CHAQUE UNITE /
GLANZEND FUR ALLE MODELLE KONTROLLE: HANDANGESCHWEISST UND UBERPRUFUNG JEDER EINHEIT
INDUC GAS VITRO ELECTR
EFICACIA / EFFICACY / EFFICACITE / EFFIZIENZ EFICIENCIA / EFFICACY / EFFICACITE / EFFIZIENZ
FRIO / COLD / FROID / KALTE CALIENTE / WARM / CHAUD / HITZE ACERO / INOX-ST/STEEL / EDELSTAHL ALUMINIO / ALUMINIUM / ALUMINIUM
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TOP LINE

P2901 Olla recta sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Hoher Kochtopf ohne Deckel

cLasSS

INDUCTION

-
<
=
=
=
o

REF @ cm Hcm Lts [
P290.120 20 20,0 620 1
P290.124 24 240 10,00 1
P290.128 28 280 1650 1
P290.130 30 300 21,20 1
P290.132 32 320 2400 1
P290.135 35 350 3360 1
P290.140 40 400 50,00 1
P290.145 45 450 7200 1
P290.150 50 500 9800 1

P291 1 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

cLasSsS

INDUCTION

REF @ cm Hcm s @
P291.120 20 8,0 250 1
P291.124 24 95 430 1
P291.128 28 11,0 670 1
P291.130 30 12,0 840 1
P291.132 32 12,5 10,00 1
P291.135 35 14,0 13,60 1
P291.140 40 15,5 1950 1
P291.145 45 17,0 27,00 1
P291.150 50 20,0 39,00 1
P291.160 60 23,0 6500 1

P2921 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

cLasSsS

INDUCTION

REF @ cm Hcm Lts @
P292.120 20 13,0 4,00 1
P292.124 24 14,0 6,30 1
P292.128 28 17,5 10,20 1
P292.130 30 18,0 12,70 1
P292.132 32 19,0 15,20 1
P292.135 35 21,0 20,20 1
P292.140 40 25,0 31,40 1
P292.145 45 28,0 44,50 1
P292.150 50 30,0 59,00 1
P292.160 60 35,0 99,00 1

P2931 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel

REF @cm Hcm Lts s

cLaSS

INDUCTION P293.132 32 6,0 470 1
P293.135 35 7,0 670 1
P293.140 40 8,0 10,00 1

P299 Tapa / Lid / Couvercle / Deckel
REF @cm ©
P299.020 20 1
P299.024 24 1
P299.028 28 1
P299.030 30 1
P299.032 32 1
P299.035 35 1
P299.040 40 1
P299.045 45 1
P299.050 50 1
P299.060 60 1
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EXCLUSIVE

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
18/10

Bateria de cocina fabricada en acero inoxidable especialmente
disenada para evitar la contaminacion cruzada de alérgenos.

VIOLET

COLLETION

Cookware made of stainless steel especially designed to avoid
crosscontamination of allergens.

Batterie de cuisine en acier inoxydable, spécialement concue
pour éviter la contamination croisée aux allergenes.

Kochgeschirr in Edelstahl hergestellt, speziell fur die Vermeidung
von Kreuzkontaminationen mit Allergenen ausgelegt.

Cacerola alta sin tapa /

Sauce pot without lid /

Braisiére sans couvercle /
P41 06 Hohe Kasserolle ohne Deckel

Cacerola baja sin tapa /
Casserole without lid /
Faitout sans couvercle /

P41 07 Flache Kasserolle ohne Deckel

& ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

®ss®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

REF @ cm Hcm Lts © REF @ cm Hcm Lts ©
P410.624 24 14,0 6,20 1 P410.724 24 9,5 4,20 1
P410.632 32 19.0 15,00 1 P410.732 32 12,5 10,00 1
Cazo recto / Saucepan /
P41 09 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel P41 00 Casserole / Hohe Kasserolle
°Q
N @S ®
REF @ cm © REF @ cm Hcm Lts ©
P410.920 20 1 P410.020 20 10,0 3,00 1
P410.924 24 1
P410.932 32 1
oujadas 10
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VIOLET

COLLETION

_
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ANTIALERGICO /
ALLERGEN-FREE/

ANTI ALLERGIQUE /
ANTI ALLERGIE

PREPARE Y SIRVA COMIDAS QUE NO CONTENGAN ALERGENOS /
PREPARE AND SERVE ALLERGEN-FREE FOODS /

PREPAREZ ET SERVEZ DES PLATS SANS ALLERGENES /
MAHLZEITEN ZUBEREITEN UND SERVIEREN OHNE ALLERGENE

ENCONTRARAS MAS ARTICULOS DE ESTA GAMA EN /
PLEASE FIND MORE ITEMS FOR THIS RANGE IN /
VEUILLEZ TROUVEZ PLUS ARTICLES DE CETTE GAMME A /
BITTE FINDEN SIE MEHR ARTIKELS DIESES BEREICHS IN
P. 104
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Cuerpo en acero inoxidable 18/10 /

Cookware body made of 18/10 Stainless Steel /
Corps en acier inoxydable 18/10 /

Kochbedarf aus Edelstahl 18/10

ASAS ERGONOMICAS FABRICADAS EN ACERO INOXIDABLE DE FUNDICION /
ERGONOMIC HANDLES MADE OF CAST ST/STEEL
ANSES EN FONTE D'ACIER INOXYDABLE, ERGONOMIQUES /

PULIDO BRILLANTE /
MIRROR POLISHING /
POLISSAGE BRILLANT /
GLANZEND POLIERT

TAPA CON DISENO ESPECIAL PARA APOYO EN ASA LATERAL /

SPECIAL LID DESIGNED TO HOLD ON THE SIDE HANDLE /

COUVERCLE SPECIAL, CONCU POUR REPOSER SUR LA POIGNEE /

SPEZIELLES DECKELDESIGN ZUM HALTEN IM SEITENGRIFF

FONDO TERMO DIFUSOR TECNICO /
TECH SANDWICH BASE /

FOND THERMO-DIFFUSEUR TECHNIQUE /
TECH-THERMODIFFUSIONSBODEN

P4906 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

'Y ) REF @ cm Hcm Lts ©
m 6 L R P490.616 16 11,0 200 1
INDUC GAS VITRO ELECTR - L & o P490_620 20 13'0 3'70 1
: P490.624 24 14,0 5.80 1
i P490.628 28 17,5 9,50 1
P4907 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel
{un} 6 .® REF Gcm  Hem s @
/'@ o0 = P490.716 16 75 150 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P490_720 20 8‘0 2'50 ,l
P490.724 24 95 390 1
P490.728 28 110 58 1
P490.732 32 125 890 1
P4900 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Stielkasserolle
rwb 6 Y ) REF Pcm Hcm Lts @
we ee = P490.014 14 7.0 100 1
o P490.016 16 7.5 1,50 1
P490.018 18 9.0 210 1
P490.020 20 10,0 300 1

oujadas 3
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1.5
IDEA cookwaARE

Muchas veces lo mas importante es la idea /
So often, the most important point is the idea /
Tres souvent, le plus important c’est l'idée /
Oftmals ist die Idee das Wichtigste

T,

ASAS EN ACERO INOXIDABLE / ) . ] -
STAINLESS STEEL HANDLES / —
ANSES EN ACIER INOXYDABLE/
GRIFFE AUS EDELSTAHL

INDUCTION

LOS CONCURSANTES DE
CONTESTANTS

LES CONCURRENTS DE
DIE KANDIDATEN

MASTERCHEF
“eoocwrs | DEA

CUISINENT AVEC
KOCHEN MIT

ACERO INOXIDABLE PULIDO BRILLANTE /
STAINLESS STEEL MIRROR FINISHED /
ACIER INOXYDABLE POLISSAGE /
GLANZEND POLIERTER EDELSTAHL

ALL OVER TECHNOLOGY

Es el nombre que recibe el proceso
tecnoldgico que aplicamos para
realizar la soldadura del fondo
difusor, que permite rellenar

todo el interior del fondo con una
espesa capa de aluminio, sin dejar
cavidades vacias y permitiendo

una difusién del calor mas rapida
y uniforme hasta los bordes del
recipiente.

INOX /ST/STEEL .
ROSTFREIER STAHL

ALUMINIO / ALUMINIUM

INOX MAGNETICO /

MAGNETIC ST/STEEL / ....

INOX MAGNETIQUE /

MAGNETISCHER EDELSTAHL

oujadas

Its name derives from the
technological process that we
apply to perform the welding of
the heat diffusing base, which
allows the entire inside of the base
to be filled with a thick layer of
aluminium, without leaving empty
cavities and which allows a faster
and more uniform heat diffusion
right to the edges of the vessel.

C’est le nom du processus
technologique que nous
appliquons pour la soudure du
fond diffuseur, qui permet de
remplir tout Uintérieur du fond

d’une couche épaisse d'aluminium,

sans laisser de cavités vides et
permettant une diffusion de la
chaleur plus rapide et uniforme
jusqu’aux bords du récipient.

FONDO DIFUSOR ENCAPSULADO ALL QVER/ croreeeseesesssesseeseess .
ALL OVER ENCAPSULATED SANDWICH BASE /
FOND THERMODIFUSSEUR ENCAPSULE ALL OVER /

ALL OVER VERKAPSELTER THERMODIFFUSIONSBODEN

Das ist die Bezeichnung des
technologischen Prozesses,
den wir anwenden, um

das Verschweiflen des
Diffusionsbodens durchzufiihren.
Damit wird ermoglicht, den
kompletten Bodenkern mit
einer dicken Aluminiumschicht
auszufiillen, ohne dass dabei
Hohlrdume entstehen, wodurch
eine schnelle und gleichmaflige
Warmeverteilung bis hin zum
Topfrand sichergestellt wird.

F16
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF IDEA

P458 Olla con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Kochtopf mit Deckel

e® REF @cm Hcm Lts ©
mb 6 [ X ] P458.024 24 20,0 9,00 1
oL e R P458.028 28 24,0 14,50 1

P456 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

6 e® REF @ cm Hcm Lts &
qu ( X J P456.016 16 11,0 2,00 1
OUE e Re R P456.020 20 13,0 4,00 1
P456.024 24 14,0 8,50 1
P456.028 28 16,0 12,50 1
P456.032 32 19,0 15,20 1

P457 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

e® REF @ cm Hcm Lts 7
{m 6 ( X J P457.016 16 7,5 1,50 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P457.020 20 8'0 2‘50 1
P457.024 24 9,5 4,30 1
P457.028 28 11,0 6,70 1

P454 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Stielkasserolle

mb 6 'Y ) REF @ cm Hcm Lts ©
i P454.012 12 7.0 0,70 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P454_014 14 7‘0 1‘00 1
P454.016 16 7.5 1,50 1
P454.018 18 9,0 2,30 1

35 oujadas

-
<
=
=
=
o

~
&

w
Sz
Su
SE
o<
S a




1.6 BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

INOX - ST/STEEL
DAI I Y EDELSTAHL e e M), | NpucTioN
1 8/1 0 INDUC GAS VITRO ELECTR

TAPA PLANA /

cececcccsccscescsscsscssss FLATLID/
COUVERCLE PLAIN /

FLACHEM DECKEL

ASAS TUBULARES RESISTENTES AL CALOR /
HEAT-RESISTANT TUBULAR HANDLES /
ceeeeceeseeeee e ANSES TUBULAIRES RESITANTES A LA CHALEUR /
HITZEBESTANDIGEN ROHRGRIFFEN

FONDO TERMO DIFUSOR ENCAPSULADO /

000000000000 OCOIOSIOIOIOIOOOOOOODOS OO ENCAPSULATEDSANDWICHBASE/ s
FOND THERMO-DIFFUSEUR ENCAPSULE /

KAPSELFORMIGER THERMODIFFUSIONSUNTERBODEN

P2706 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

REF @ cm Hcm Lts ©

°Q®
{wb & P > — P270.620 20 3.0 400 1
o T e P270.624 2% 140 600 1

i-m...___\_‘“- li,.d P270.628 28 16,0 950 1

P2707 Cacerola baja con tapa / Casserole pot with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

REF @cm Hcm Lts ©
.o
MNées P270.716 16 75 150
i — P270.720 20 80 250
— I T P270.724 24 9.5 400
g = JP P270.728 28 110 650

e ______’/

P2701 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Kasserolle

_ =

e® REF P cm Hcm Lts ©
{(In} 6 ( X J P270.114 14 7,0 1,00 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P270.1 16 16 7.5 1‘50 1
P270.118 18 9,0 2,00 1

oujadas 36 F16



BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

ALU-PRO

Excelente conductividad térmicay alta eficiencia
en la difusion del calor /

Excellent thermo conductivity and exceptional
efficiency on heat distribution /

Excellente conductivité thermique et haute
efficacité en diffusion de la chaleur /

Exzellente Warmeleitung und hohe Effizienz der
Hitzeverteilung

bit @

VITRO ELECTR

COOKWARE /
BATTERIE

=
&
=
=
<
@

BORDS RENFORCES /
VERSTARKTE RANDER

\ BORDES REFORZADOS /
.ooooooooooooooooooo REINFORCED RIMS /

ASAS ERGONOGMICAS /
ececccocoe ERGONOMIC HANDLES /

ANSES ERGONOMIQUES /

ERGONOMISCHE GRIFFE

REMACHE DE ALTA RESISTENCIA /
0000000000000000000000000000000O0CO0 EXTREMELLYSTRONGRNETEDHANDLES/
POIGNEES RIVETEES DE HAUTE RESISTANCE /
EXTREM STARKE VERNIETUNG

FONDO REFORZADO /
REINFORCED BASE /
FOND RENFORCE /
VERSTARKTER BODEN

BATERIA DE ALUMINIO PURO 99,5% EXTRA FUERTE /

PURE 99,5% EXTRA STRENGTH ALUMINIUM COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE EN ALUMINIUM PUR A 99,5% EXTRA FORT /
KOCHBEDARF AUS 99,5% EXTRA STARKEN ALUMINIUM

Las baterias de cocina se venden sin tapa.

The cookware sold without lids.

Les batteries de cuisine sont-elles vendues sans couvercle.
Das Kochgeschirr wird ohne Deckel verkauft.
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1.7 BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF ALU-PRO

P1 1 81 Olla sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Kochtopf ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts ®
@ P118.125 25 25,0 12,00 1
P118.127 27 27,0 15,00 1
P118.130 30 30,0 21,20 1
P118.132 32 32,0 2550 1
P118.135 35 35,0 33,60 1
P118.140 40 40,0 50,00 1
P118.145 45 45,0 72,00 1
P118.150 50 50,0 98,00 1
P118.160 60 60,0 155,00 1

P1 1 71 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts ©
P117.125 25 10,0 5,00 1
P117.127 27 11,0 6,00 1
P117.130 30 12,0 8,50 1
P117.132 32 13,0 10,00 1
P117.135 35 14,0 13,00 1
P117.138 38 15,0 17,00 1
P117.140 40 16,0 20,00 1
P117.145 45 18,0 28,00 1
P117.150 50 21,0 41,00 1
P117.160 60 25,0 70,00 1

P1 1 61 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts @
@ P116.125 25 15,0 730 1
P116.130 30 18,0 12,70 1
P116.135 35 21,0 20,20 1
P116.140 40 25,0 31,40 1
P116.145 45 28,0 44,50 1
P116.150 50 31,0 60,80 1
P116.160 60 37,0 104,60 1

P1 1 5 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel

REF @cm Hcm Lts s
P115.020 20 55 1,75 1
P115.024 24 6,0 2,75 1
P115.028 28 6,0 3,75 1
P115.032 32 7,0 5,60 1
P115.040 40 8,0 10,00 1
P115.050 50 8,0 15,50 1
P115.060 60 10,0 28,00 1
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE / ALU-PRO
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
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P112 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

REF @ cm ©
P112.020 20 1
P112.025 25 1
P112.027 27 1
P112.030 30 1
P112.032 32 1
P112.035 35 1
P112.038 38 1
P112.040 40 1
P112.045 45 1
P112.050 50 1
P112.060 60 1
P1 06 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse
REF @ cm Hcm Lts @
P106.020 20 55 1,75 1
P106.024 24 6.0 275 1
P106.028 28 6.0 375 1
P106.032 32 7.0 560 1
P106.040 40 8,0 10,00 1

P1 03 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

REF @ cm Hcm Ls
P103.016 16 8,0 1,00 1
P103.020 20 10,5 250 1
P103.022 22 11,0 300 1
P103.024 24 12,0 400 1

P1 04 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Kasserolle

REF @ cm Hcm Lts @
P104.018 18 9,0 2,00 1
P104.020 20 10,0 3,00 1
P104.022 22 11,0 4,00 1
P104.024 24 12,0 5,00 1

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

SARTEN ALUMINIO ANTIATHERENTE /
ALUMINIUM NON-STICK FRY PAN /
POEL ANTI-ADHESIVE /

ALUMINIUM ANTIHAFT BRATPFANNE

P.54
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COOKWARE /
BATTERIE
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BLACK SERIES

FABRICADA EN ALUMINIO DE FUNDICION DE GRAN RESISTENCIAALA
DEFORMACION Y CON EXCELENTES PRESTACIONES TERMICAS /

MANUFACTURED FROM CAST ALUMINIUM OFFERING HIGH DEFORMATION
RESISTANCE AND EXCELLENT THERMAL PROPERTIES / seccccccccccces
FABRIQUEE EN FONTE D'ALUMINIUM TRES RESISTANTE A LA DEFORMATION ET

DOTEE D'EXCELLENTES PERFORMANCES TECHNIQUES /

AUS ALUGUSS VON HOHER FORMBESTANDIGKEIT UND MIT AUSGEZEICHNETER
WARMELEITFAHIGKEIT

ANTIADHERENTE DE ALTA RESISTENCIA /
HIGHLY RESISTANT NON-STICK SURFACE/ o ecceccccccccccccccccccscccccsccccsscccsccscccccs
ANTIADHESIF TRES RESISTANT /

ANTIHAFTBESCHICHTUNG VON HOHER BESTANDIGKEIT

EXTERIOR: PINTURA NEGRA RESISTENTE A ALTAS TEMPERATURAS /
EXTERIOR: BLACK, HIGH TEMPERATURE RESISTANT PAINT /

EXTERIEUR : PEINTURE NOIRE RESISTANTE AUX TEMPERATURES ELEVEES /
AUSSEN: HOCHTEMPERATURBESTANDIGE SCHWARZE LACKIERUNG

bit @

S VITRO ELECTR OVEN

P1 41 Cazuela baja sin tapa / Shallow casserole without lid / Cocotte sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

Y ) REF @ cm Hcm @
6 ( X J D P141.016* 16 5,0 1
GAS VITRO ELECTR OVEN P141 .020* 20 5|5 1
P141.024 24 5,8 1
P141.028 28 7,5 1
P141.032 32 8,0 1
P141.036 36 8,5 1
P141.040 40 10,0 1
*MINI-SIZE

Fondo torneado /

Ground base /

Fond dressé /
Gedrechselter Unterboden

Ideal para presentacion.

Ideal for food presentation.
P141.016 Idéal pour présentation.
P141.020 Ideal fiir die Prasentation.

P1 51 Cazuela alta sin tapa / Deep casserole without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

6 Q® D REF @ cm Hcm @
[ X J P151.012* 12 8,5 1
GAS VITRO ELECTR OVEN P1 51 .014* 14 8‘5 1

P151.016* 16 8,0 1
P151.020 20 9,0 1
P151.024 24 10,0 1
P151.028 28 12,0 1
P151.032 32 14,0 1
*
Fondo torneado / MINI-SIZE
Ground base / Ideal para presentacion.
Fond dressé / P151.012 Ideal for food presentation.
Gedrechselter Unterboden P151.014 Idéal pour présentation.

P151.016 Ideal fiir die Présentation.
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"BLACK FORGED
M@ o9

INDUC GAS VITRO ELECTR

TAPA DE CRISTAL /> ®eeeesccccsccsccscsse 4'-1. X
GLASS LID/ —
COUVERCLE EN VERRE /

GLASDECKEL

ALUMINIO FORJADO CON ANTIADHERENTE EN SU INTERIOR,
| PINTURA RESISTENTE A ALTAS TEMPERATURAS EN EL EXTERIOR /

CAST ALUMINIUM WITH A NON-STICK INTERIOR SURFACE AND WITH HIGH
TEMPERATURE RESISTANT PAINT ON THE OUTSIDE / cccccccccccssscsscces

ALUMINIUM AVEC REVETEMENT ANTIADHESIF A LINTERIEUR, ET
PEINTURE RESISTANTE AUX TEMPERATURES ELEVEES A LEXTERIEUR /

SCHMIEDEALUMINIUM MIT ANTIHAFTBESCHICHTUNG INNEN UND
HOCHTEMPERATURBESTANDIGER LACKIERUNG AUSSEN

FULL
INDUCTION

eesecccssses CHAPA DE ACERO INOXIDABLE FERRITICO
QUE CUBRE LA TOTALIDAD DEL FONDO /

FERRITIC STAINLESS STEEL SHEET THAT FONDO DIFUSOR COMPLETO QUE PERMITE UN EXCELENTE
COVERS THE WHOLE OF THE BASE / RENDIMIENTO EN COCINAS DE INDUCCION

PLAQUE EN ACIER INOXYDABLE FERRITIQUE FULL HEAT-DIFFUSING BASE WHICH OFFERS EXCELLENT

QUI COUVRE TOUT LE FOND / PERFORMANCE ON INDUCTION HOBS /

SCHICHT AUS FERRITISCHEM EDELSTAHL FOND DIFFUSEUR COMPLET OFFRANT UNE HAUTE PERFORMANCE
DECKT DEN KOMPLETTEN BODEN AB SUR LES CUISINIERES A INDUCTION /

KOMPLETTER WARMELEITBODEN FUR EINE AUSGEZEICHNETE
LEISTUNG AUF INDUKTIONS-KOCHFELDERN

P170 P171

Cacerola alta con tapa / Saucepot with lid / Braisiére avec Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec
couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

e e Ness®
-8

INDUC GAS VITRO ELECTR INDUC GAS VITRO ELECTR

REF @ cm Hcm Lts s REF @ cm Hcm Lts ©
P170.020 20 8,5 2,50 1 P171.024 24 7,5 3,00 1
P170.024 24 9,0 4,00 1 P171.028 28 7,5 4,50 1
P170.028 28 12,5 7,50 1

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /

P1 73 Cazo / Saupan / Casserole / Kasserolle VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

M@ e

INDUC  GAS VITRO ELECTR

SARTEN / FRY PAN /
POELE / BRATPFANNE

Mango baquelita / Bakelite handle /
Queue en bakélite / Bakelitestiel

REF @ cm Hcm Lts ® P. 60
P173.016 16 8,4 1,50 1
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BATTERIE
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MULTIMETAL

Aporta todas las ventajas del aluminio y del

acero inoxidable en una sola pieza / qm’
It gets all advantages of the aluminium and the

st/steel just in one /

Apporte tous les avantages de l'aluminium et de

lacier inoxydab[e en une seule piéce/ Roé#géé:ygfst .................................... .
Bietet alle Vorteile von Aluminium und Edelstahl

in einem Einzigen Stiick A e P

6220 D

GAS VITRO ELECTR OVEN

INDUCTION

|N0X - ST/STEEL ----------------
ROSTFREIER STAHL

EXTREMADAMENTE EFICIENTE (20% MENOS TIEMPO Y ENERGIA) /
EXTREMELY EFFICIENT (20% LESS TIME AND ENERGY) /

TRES EFFICIENT (20% MOINS DE TEMPS ET D’ENERGIE) /
AUSSERGEWOHNLICHE EFFIZIENZ (20% WENIGER ZEIT UND ENERGIE).

TRANSMISION TERMICA HOMOGENEA /
ecccccssssccccssssssssesse HEAT TRANSMISSION /

REPARTITION DE LA CHALEUR /
HITZEVERTEILUNG

0
.
.
.
.
.
.
.
.

PULIDO BRILLANTE / BRIGHT POLISHED /
POLISSAGE BRILLANT / GLANZEND POLIERT INOX - ST/STEEL MULTIMETAL
ROSTFREIER STAHL

P234 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

.® REF @cm  Hem  LUs (T
(ml) 6 oo P234.020 20 7.5 180 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P234024 24 8,5 3'00 1

©

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

MULTIMETAL
Woks

P.57
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SARTENES /
FRY PANS /

POELES /
PFANNEN

2.1

ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL /
ACIER INOXYDABLE / EDELSTAHL

2.2

INOX PRO

50

IDEA

ALUMINIO / ALUMINIUM /
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ALU PRO NO INDUCTION
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BLACK PRO
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BLACK SOFT TOUCH
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BLACK FIRST

ACERO /STEEL /
ACIER / ROSTFREIER STAHL
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STEEL PRO
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STEEL CLASSIC
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MANGOS
HANDLES
MANCHES
STIELE

ERGOS

MAYOR ERGONOMIA
MORE ERGONOMIC
PLUS ERGONOMIQUE
ERGONOMISCHER

ESPANOL

TUBULAR
TUBULAR
TUBULAIRE
RUNDGEFORMT

FRANCAIS

Los mangos ERGOS de Pujadas se caracterizan por estar fa-
bricados en tubo de acero inoxidable. Gracias a un proceso de
allanado, lo convierte en un mango ergonémico y aisla<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>